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Die Zurcher Backerei Gold backt schon in der
dritten Generation die feinsten Burli. Manchmal fliegen
die Brotchen sogar nach Las Vegas und San Francisco.

GESELLSCHAFT

chl, Wasser, 5alz und Tlele. Niclis sonst,
schinm gar kein Emulgaior, siecki in den
Bl der Backeret Gold, Ausser ein paar

Geheimnisse und viel Erfakrung. Der Teig wird son
Hana j_i:r‘.fl.'ll'r'l‘ﬂ. Das erhall iboe laltiger, als wenn die

¢ verstorben, Seither fhhn scine Frau Durja den Te-

: trich. Das Geschéfr floriert. Fiir das letzie Ziircher

. Sommernachis-Fest lielerte Gold 60000 Biirli. Hie

: und da kot cine Bestellung aus Las Vegas oder

¢ San Francisco rein. Durja Gold will einen neuen

© Ofen anschatfen, um die Produktion wu steipern. Sie
selbst st threen Burl erlegen. Drei Soick aufs hal
konne sic cssen. Sic versucht sich zuriickzuhalien.
Denn Biirdi sind keine Schlankmacher, Sie sind die
leckersien Besleiter wu Woarst, Kase, Bier und Wein,

| Aber nicht nur wihrschafte Beizen wic der
: Vordere Sternen am Zircher Bellevue, der Kropf beim
¢ Paradeplatz oder der Biergarten bei der Schmiede

| Wiedikon servieren Gold-Biirli, Die Delikalessen-

" Tempel von Globus und Jelmoli, das Trendlokal

- Kaufleuten, der Lebensmittel Spezialladen Marinello,
- die Kantine der «Neuen

. Ziircher Zeitungs, Party-

- macher und Best-

: organisatoren, sie alle und

Masching e tun wirde, Rund 10000-mal pro Nacht,
ab ¢in Uhr, brechen Meister Sepp Stadelmann and

seine Bicker die Bidiklvmpen avs der Teigmasse und
Toernen vier cu vinem Schilt zusammen. Mindestens
260 Gramm wiegt der Teigstern, Datiir sorgn das Au-
g des Backers, nicht die Waage. Eine halbe Soonde

in den Backoten, und fertiz sind die Gold-Biirli. Wie

- viele andere sind sulriede-
- ne kunden der kleinen
Bickerei.

. Turja Gold, vier

- Backer, zwei Chauffeure,

: pwel Hilfskrdfee und als
CSelretivin Ganimel Le-

AUFGELESEN

: LOKALRUNDE, die,
: heisst 85 in aBier!
: Dz Lexikone,

Lokalrunde? Der
¢ Leser erfahnt: oGilit
= es nur im Film. Aus-
© ser i schingsst
zelbst eine.n Dann
- sollie

stelll werlen. Denn: nSchimeckl

aber  kein
- Corona extre he- |

- wnd trinkt man weq wie nichtss, ur-
: teilen die Aworen. Sie haben
: Recht. Jirgen Roth und Michael
= Rodolf amerzagen 300 Marken ei-
: ner «sorgfiltigen, gewissenhafien
: Priifungs, e Fazit: Nichi jeder
. Braphknecht weiss, was Minner

: wiinschen, Hie und da abes schon,
! Jitrgen Roth, Michael Rudalf,
i wBierl Das  Lexikons, Reclam
: Verag Leipzig. 17 Franken.

FACTS  jar19a7

hoch der Ofen erhitzt wer-
cen mss? Wird micht ver-
raten.,

Chilschtig aussen, weich
innen, Gold aus Hefe, Salz,
Mehl und Wasser. Thie Her-
stellung dieser Biirli, saul
der gelernee Backer Stadel-
manm, sei eine Wissen-
schiale, BEr brauchite dre
Monate und viel Kraft, his
er die Knifte raushatie.
Funden telefonierien
walimend seiner « Anlehres
und fragten, ob ein never
Bicker am Werk sei. Denn
die Gold-Budi sind unver-
wechselbar Seit drei Gene-
ratiomen sehuon,

Der Stammhalter, Hans
Gold, ist wor drei Jahren

i Juune, die Schwoester der
I Chefin, schmeissen den
- Laden. Flexibiliian ist ga-
* rantiert. Hine Bestellung
I von 1000 bis 1500 Biirli,
: am Vorabend aulgepeben, wird am Morgen geliefert,
- Der Vordere Sternen am Bellevue mit seinem legen

- diren Wurststand ordert manchmal abends nach
acht Uhr noch ein paar hundert Barli, wenn das

: Wetter dem schnellen Verzehr draussen vor der Tiir
: forderlich ist. Die Biirli, die dann geliefert werden,

-~ stammen aus der Tiefkiihliruhe, Doch, und darauf

- besteht Durja Gold, auch aufgetaut schmecken die

- Biirli noch unverkennbar wie Gold-Biirhi,

GOLD-BURLL: Aussen knusprig,
innen weich. Und am liehsten zu
vier.
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